e pastasalatf.
og dellkat dressmg

4 personer
1 stk. udben. hjortekplle, ca. 1 kg
3 dl olivenolie
3 d! rgdvin
4 fed presset hvidlpg
1 stk. hakket log
1 spsk. estragon
1 tsk. merian
! rgd chilipeber
4 spsk. lvnghonning
1 stk. solid plastikpose

Alle ingredienser rgres godt sammen og kommes i posen
sammen med kgllen som marineresi 8 timer. Vendes ca. hver

time.

Steges herefter pd grillen i ca. 45-50 min. skal trekke i 20
min. inden servering. Skal vendes hyppigt under stegning.

Pastasalat
250 gram pasta (tagliatelle hvede)

Koges i vand med salt og olie, atkgles og skylles i koldt

vand.

1 stk. rod pebeifrugt
1 stk. grgn peberfrugt
1 stk. gul peberfrugt

1 stort lég

200 g bacon i strimler
200 g skinke i strimler
Smgr til stegning

Peberfrugt renses og skeeres i strimler. Lgget pilles og
snittes. Alle ingredienser steges og krydres med salt og peber.

Afkdles og blandes med pastaen.

2 stk. hivdkogte @g pilles og deles i kvarte. Pastasalaten

kommes 1 skil og pyntes med wggebidene.

Delikat dressing
2 dl kernemeelk
2 di creme fraiche 38 %
2 stk. wggeblommer
2 spsk. sterk sennep
2 spsk. honning
1 1sk. sukker
1 tsk. salr
Hvid peber
1 spsk. hvidvinseddike
50 g syltede agurker, hakket

Alle ingredienserne rgres godt sammenog stilles i kgleskab

2-3 nimer inden servering.

4 personer
2d! cultura
1 dl creme fraiche
1 dl Ravigotte sauce
1 spsk Dijon sennep
1 spsk. purlgg, finthakket
1 tsk. citronsaft
172 tsk. karry
1 spsk. honning
Salt og peber

Alle ingredienser rgres godt sammen og dressingen stilles
pé kgl 2-3 timer inden servering.

4 personer

2 dl ymer
1 dl creme fraiche
4-5 blade basilikum, finthakket
2 spsk. chilisauce
172 pebeifrugt, rad, finhakket
1 spsk. kapers, finhakket
1 spsk. honning
2 spsk. pistasiengdder, finhakket
Salt
Hvid peber
Alle ingredienser rgres godt sammen og dressingen stilles
péakgl 2-3 timer inden servering.

4 personer
1 dl kernemeik
1 dl ymer
1 dl creme fraiche
3 ringe ananas, finhakket
172 spsk. karry
! tsk. Dijon sennep
2 spsk. Ravigotte sauce
1 stk. log finthakket
Salt og hvid peber
Ananas afdryppes godt. Alle ingredienser blandes og
dressingen stilles pa kgl 2-3 timer inden servering.

4 personer
2 di keernemeelk
1 di creme fraiche
1 stk. avocado, skreellet og most
1 spsk. purelgg, hakket
1 spsk. dild, hakket
1 spsk. persille, hakket
1 spsk. mynte, hakket
1 spsk. hvidvinseddike
2 spsk. lynghonning
Salt og hvid peber
Alle ingredienser blandes godt og dressingen stilles pa kgl
2-3 timer inden serveringen.



