okkens

menuforslag

DADYRLEVER 1 FLODESAUCE

Ingredienser: Lever, bacon, salt, peber, persille, piskeflade og smer.

Tag hinden af leveren og skt det nadvendige antal skiver. Lag baconski-
verne fladt ud og deek dem med en skive lever.

Drys med salt, peber og persille.

Rul leveren ind i bacon og ombind den med en trad.

Smerret brunes 1 en stegepande.

Rouladerne hrunes og lagges i et ildfast fad.

Panden afkoges med lidt stegesky, jecvnes og tilseettes lidt kuler, smages til
med salt og pisketlede.

Saucen haeldes over rouladerne og fadet stilles i en varm ovn (200°) i ca. 15
minutter.

Severes med agurkesalat og nye pillekartofler.

| Hoved: Grilleres eller syltes.

2 Hals: Frikasse, ragout. giilleres eller syltes.
3 Kamstykke: Kotcletter eller helstegt.

4 Nyrestykke: Chops, noisetter eller helstegt.

8

¢ Bryst: Ragout, [rikasse eller rullepolse.
7 Keolle: Helstegt clier raget. s 'y
§ Slag: Rullepalse.

Bov: Ragout, helstegt, frikasse eller pate.




