Det er Iykkedes redaktionen at fralokke

Kattebjerg Hjortefarm denne opskrift
pa helstegt dadyrlever :

Dadyr lever, friskkvaemet peber, smer,
1 fed hvidlag i skiver, 1 tsk. tarret ros-
marin, 2 dl bouillon.

Sovs: 2 tsk hvedemel, 2 dl flade, kular,
salt.

Fiern hinderne fra leveren. Skyl og ter
den godt, drys med peber. Smar bru-
nes og hvidleg samt rosmarin tilseettes
0g svitses i 1 minut. Derefter svitses
leveren pa alle sider i kryddersmarret.
Tilsaet bouillon og steg leveren ved
svag varme og under ag, ca. 10 il 15

min. pa hver side athaengig af tykkelse.

Tag leveren op og hold den varm.

Sovs:  Rar jeevning af fladen og hve-
demel, og tilsaet blandingen fil stege-
skyen i gryden og kog den igennem.
Smag il med salt og eventuelt kular.

Tilbehar: Hvide kartofler, arstidens sa-
lat og eventuelt waldorfsalat.

Servering: Skaer leveren i tynde skiver
0g server den med tilbeharet og even-
tuelt en kold al.

VELBEKOMME!

Redaktionen modtager altid gerne op-
skrifter fil bladet og evt. hiemmesider-
ne.



